
Pro secco
prosecco superiore docg asolo

Uva Prosecco 100%
Brut 11% vol
Extra Dry 10,5% vol

Uno dei più famosi vini spumanti italiani. Ottenuto dalla vinificazione e successiva spuman-
tizzazione secondo il metodo Charmat delle migliori uve dell’azienda.

Colore giallo paglierino scarico, profumo fruttato e floreale, sapore leggero e fresco, piacev-
olmente acidulo e maliziosamente sapido. Il perlage fine assicura la persistenza del sapore e 
la pulizia del palato. Prodotto nelle versioni Brut ed Extra Dry.
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